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Artesanal Pura

Do gosto comum de 3 amigos, Nicolas Billard, Nuno
Marques e Victor Silva, a Cerveja Vadia nasceu em
meados de 2007.

Sediada em Ossela, Oliveira de Azeméis, a Cerveja
Vadia foi pioneira no mercado da cerveja artesanal

em Portugal.

Com reconhecimento nacional e internacional, ja
conquistou inUmeras medalhas nos principais concursos
internacionais de cerveja, nomeadamente World Beer
Awards, World Cider Awards, Brussels Beer Challenge,
Frankfurt International Trophy e Concours International
de Lyon.

A marca de Cerveja Vadia é comercializada em todo

o pais no canal HORECA e na grande distribuigdo,
destacando-se no panorama cervejeiro pela sua imagem
e conceito irreverentes, uma oferta alargada de cervejas
nos diversos estilos, mas sobretudo por ter um produto

adaptado ao consumidor portugués.

O crescimento constante desde a entrada no mercado,
levou a empresa, no final de 2015, & mudanga de
instala¢des, passando para uma drea de 1000 m2 que

engloba a fdbrica de cerveja e um brewpub.

Esta mudanga contemplou um grande investimento

no aumento da capacidade de produgdo, sendo possivel
atualmente, produzir anualmente cerca de 1 milhao

de litros de mosto e fermentar mensalmente 30 000

litros de cerveja.




O Processo

O processo de fabrico da cerveja Vadia tem como
base a escolha dos melhores ingredientes alidada

as melhores prdticas no processo produtivo.

Todo o equipamento instalado foi desenvolvido
com vista a produgdo de cerveja com a mdaxima
qualidade, respeitando os principios da

sustentabilidade produtiva.

Com uma capacidade em adega de 15 O0O0OL em
fermentadores, 15 O0O0OL em maturadores

e aproximadamente 2 OOOL em barricas de carvalho,

a Cerveja Vadia conta com uma capacidade de produgdo
anual préxima dos 400 OOOL.

A linha de enchimento de garrafas é composta por uma
enchedora isobarométrica e uma capsuladora de alto
desempenho, que garantem um enchimento de elevada
qualidade, eliminando, quase na sua totalidade,

a presenga de oxigénio na garrafa.

Com recurso a um pasteurizador de tUnel, todas as

cervejas produzidas sdo sujeitas a um processo de
pasteuriza¢do de baixo impacto, que garante uma
estabiliza¢do do produto e um prazo de validade nunca
inferior a um ano, permitindo a sua comercializagdo

quer no mercado interno quer no mercado externo.

Todos os barris para cerveja a pressdo sdo sujeitos

a lavagens e sanitiza¢des prévias ao enchimento, com
recurso a uma lavadora de 5 etapas (enchaguamento,
dcido, alcalino, enchaguamento e vapor), garantindo
um meio de transporte e reserva com todas as

garantias de qualidade.




O Processco

B [
MOAGEM. Os graos de malte sdo

moidos de forma grosseira.

ARREFECIMENTO. O mosto passa
rapidamente da temperatura de
100°C para cerca de 25°C e é
trasfegado para as cubas de

fermentagéo.

FERMENTAGCAO. Com a adicdo de
leveduras selecionadas, os agucares
sdo transformados em dlcool e gas

carbénico.

ROTULAGEM. As garrafas e os
barris sGo rotulados. Nesta

rotulagem sdo apostas todas as
informacdes legais necessdrios -

lote e data de validade.

Bl

BRESSAGEM. Apds mistura

com dgua, o amido no malte é
transformado em agucares simples
e complexos pela agdo de enzimas
ativadas em diferentes patamares

de temperatura.

WHIRLPOOL. Clarificagdo do
mosto com a elimina¢do das Ultimas

particulas sélidas.
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MATURAGAO E
CARBONATACAO. Com a descida
da temperatura da cuba, a cerveja
«verde» vai amacear, clarificar,
com a decantacgdo das leveduras
no fundo da cuba, e vai adquirir

a sua carbonatagdo definitiva.

R U

PASTEURIZAGAO. As garrafas
e os barris sdo pasteurizados
em pasteurizador detinel,
conferindo assim a estabilidade
necessdria a cerveja para que

esta conserve todo o seu sabor.

FILTRAGEM. Separagdo da parte
liquida, o mosto, da parte sélida,

a «drechen».

‘-\ °

FERVURA. Extracdo e solubilizagdo

dos componentes amargos
e aromdticos do lupulo,

e esterilizagdo do mosto.

| . |

ENCHIMENTO. A cerveja «fresca»
é enchida a baixa temperatura
(4-5°C) e em contrapressdo de
forma a manter o mesmo nivel de
carbonatacdo da cuba em garrafa

e barril.



Gama Original

Desde a cldssica pilsner a tipica weissbeer alemg,
estas cervejas satisfazem todos os paladares,

mesmo 0s mais exigentes.

De grau alcoélico baixo, sdo cervejas que podem
acompanhar os mais variados pratos
gastronémicos, bem como servir de companhia

numa mesa de amigos.

Uma gama
para todos
OS amantes
da cerveja!



CERVEJA

Notas de Prova

Lager
(fermentagdo baixa)

Dark Lager

Harmonizagao

Agua, malte de
cevada, [Upulo e
levedura.

on 201 Siver Medal

, &
Gen . SN

paletizagdo caixas disponivel em: descobre mais:

Bl E
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— CERVEJA —
oira
TlpO de Cel'l)q'a.‘ Notas de Prova

Lager
(fermentagdo baixa)

&atilo:

German Pilsner

’lngredientea: Harmonizagdo

Agua, malte de

cevada, [Upulo e
levedura.

Médaille

o/ @
Bont . o

paletizagdio caixas disponivel em: descobre mais:




— CERVEJA —

TlpO de Cel'l)q'a.‘ Notas de Prova

Ale = Sabores e aromas frutados

(fermentagdo alta) a banana. Acidez que confere

uma sensac¢do de frescura.

. Turbidez natural tipico das

Wheat beer cervejas de trigo.

’lngredientea: Harmonizagdo

Agua, malte de cevada Marisco, peixes (pratos de

e de trigo, lupulo e bacalhavu), sushi, carnes

brancas e saladas.
levedura.

Y

paletizacéo caixas descobre mais:

-

[Ohg10)

12x33c| 28(h)x19(w)x25(1) cm -
7kg

108cxs (12grfs x 33cl) 24x33c] 28(Mx25w)x37(1) em

54cxs (24 grfs x33cl) sl

33cl 75cl 18L
48cxs (12grfs x75cl) w

32(h)x25(w)x33(1) cm
15kg




— CERVEJA —

Rubi

Tipo de Cerveja:
Lager
(fermentagdo baixa)

Marzen

Ingredientes:
Agua, malte de
cevada, [Upulo e
levedura.

Médaille

Or. co®

paletizagdo caixas disponivel em:

Notas de Prova

Harmonizagao

descobre mais:

Oh0)

L




ama Harmonizacao

Uma gama de cervejas baseadas em receitas
especiais, vocacionadas para experiéncias
gastrondmicas e sensoriais que o transportam para
os sabores das tradicionais receitas alemds, belgas,
britdnicas e também para as regeneradas receitas

do mundo craft estadunidense.

Nesta game incluimos também uma referéncia com

certificagdo BIO - a American Pale Ale Orgédnica.

Uma gamoa
baseada
em receitas
especiais!



Tipo de Cerveja:
Lager
(fermentagdo baixa)

Eatilo:

Fruit Beer
Ingredientes:

Agua, malte de cevada,
I0pulo, infusdo de Ginja
de Obidos e levedura.

paletizagdo

caixas

— CERVEJA —

Notas de Prova

Harmonizag¢do

B

GO

disponivel em: descobre mais:

ElAE
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Tipo de Cerveja:
Lager
(fermentagdo baixa)

&atilo:

Doppelbock
Ingredientes:

Agua, malte de cevada,
I0pulo e levedura.

paletizagao

caixas

— CERVEJA —

a

|SILVER

disponivel em:

Notas de Prova

Harmonizag¢do

descobre mais:




CERVEJA
A

PT-BIO-10
Agricultura
UE/Nao UE

Notas de Prova

Lager
(fermentagdo baixa)

American Pale Ale

Agua, malte de cevada, Harmonizacéo

I0pulo e levedura.

paletiza¢do caixas disponivel em: descobre mais:
-
(Ohg0)

#
£




Ale
(fermentagdo alta)

India Pale Ale

Agua, malte de cevada,
I0pulo e levedura.

paletizagdo

caixas

CERVEJA

Notas de Prova

Harmonizag¢do

_1{; Fodin

THARTARUGA

disponivel em: descobre mais:
Bl

e




Gama didra

Fruto de uma parceria entre a Universidade de Aveiro
(UA) e a Cerveja Vadia, as Sidras Vadia assumem-se
como sendo um produto eco-inovador, elaborado

apenas com sumo de frutas 100% portuguesas.

Uma das caracteristicas que diferencia este produto
dos demais existentes no mercado é a utilizagdo do
retentato de mag¢d enquanto ingrediente, um
subproduto agro-alimentar, proveniente da indUstria
de sumos, cuja eliminagdo traz inUmeras implicagdes

ambientais e econdmicas para as indUstrias.

A produg¢do destas sidras permite a valorizagdo deste
subproduto, do qual se consegue extrair um conjunto de
nutrientes essenciais ao crescimento das leveduras,
desenvolvendo assim sidras naturais, mais ecolégicas e
de produg¢do sustentdvel, permitindo também a nédo
utiliza¢do de aglcares adicionados ou aditivos como

sulfitos, usados na maioria das sidras do mercado.

Em 2018, nos World Cider Awards, a Sidra Vadia Maca
foi uma das eleitas na categoria Sparkling Cider, tendo
sido distinguida com medalha de ouro e eleita a melhor
sidra portuguesa, tornando-se assim a primeira sidra
artesanal portuguesa a receber um prémio num concurso

internacional desta magnitude.
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: Harmonizagdo

Hard Dry Cider Pratos agridoces, sushi,
saladas e queijos tipo
’lllgl‘edwnted camembert ou roquefort.

Agua, concentrado de

sumo de péra e leveduras.

Notas de Prova

A fermentag¢do a baixa
temperatura ao longo de
vdrias semanas permite
preservar o sabor auténtico
da péra e confere um
equilibro entre a frescura da
sua acidez, a carbonatagao
natural adquirida e a dogura

natural da péra.

paletizag¢éo caixas disponivel em: descobre mais:
-
Bl

108cxs (12grfs x 33cl) 12x33cl Zomiseas® em
Skcxs (24 grfs x33cl) 24x33cl fflf;’““w)*”“) cm




: Harmonizagdo

Hard Dry Cider Pratos agridoce, sushi,
salada e queijo tipo
’lllgl'edwnted camembert ou roquefort.

Agua, concentrado de

sumo de magd e leveduras.

Notas de Prova

A fermentag¢do a baixa
temperatura ao longo de
vdrias semanas permite
preservar o sabor auténtico
da péra e confere um
equilibro entre a frescura da
sua acidez, a carbonatagao
natural adquirida e a dogura

natural da maga.

paletizagdo caixas disponivel em: descobre mais:
-
E1E

108cxs (12grfs x 33cl) 12x33cl Z2mx1swdas®em
Skcxs (24 grfs x33cl) 24x33cl ffk(;’*mw)*”"’ cm




Cdicies limitad

As Edi¢des Limitadas Vadia, apostam na

exclusividade das cervejas desenvolvidas.

Em lotes nunca superiores a 1000 grfs, toda
a mestria no fabrico da cerveja é usada na
elaborag¢do de um produto Premium, de
caracteristicas bastante especificas que vao

ao encontro dos palatos mais exigentes.

O uso de ingredientes diferenciadores (especiarias
e frutas), a utiliza¢cdo de barricas para
envelhecimento e maturag¢do do produto e o uso
de técnicas especificas de produgdo, conferem

a estas cervejas sabores e aromas completamente
distintos que tornam a sua desgustag¢do simples
ou em harmoniza¢do com determinadas comidas,

uma experiéncia Unica.
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ENVELHECIDA EM BARRICAS DE

VINHO DO PORTO TAWNY




ENVELHECIDA EM BARRICAS DE

VINHO DO PORTO TAWNY

Esta cerveja estd inserida
num movimento
cervejeiro portugués que
tem como objetivo
certificar um novo estilo
de cerveja que venha

a ser reconhecido

internacionalmente pelo

Beer Judge Certification
Program (BJCP).

Ingredientes:

descobre mais:

EeE

e




com GINJA D'OBIDOS e
BAUNILHA ARTESANAL
DO TAHITI




— com GINJA D'OBIDOS e —
BAUNILHA ARTESANAL
DO TAHITI

A Cerveja Vadia revisitou
o famoso estilo de cerveja

belga "Kriek" ("ginja"

na lingua flamenga da

Bélgica), dando um toque
de "Portugalidade” na
sua receita, utilizando
como base uma cerveja
"sour" de 3 meses em
barrica, mas juntando
ndo a "kriek" belga, mas
sim a famosa "ginja"
portuguesa. E quando se
fala de ginja portuguesa
remetemos de imediato

& Ginja de Obidos. Ingredientes:

descobre mais:

OkI0)




Oak 4
@oppdb%

ENVELHECIDA EM BARRICAS DE

VINHO DO PORTO TAWNY




Oak 4
‘Doppelbﬂ

ENVELHECIDA EM BARRICAS DE

VINHO DO PORTO TAWNY

A Oak Aged Doppelbock

é uma cerveja de tipo
lager, elaborada com uma
dose "dupla" (Doppel)

de maltes de vdrios tipos,
dos mais claros aos mais

torrados, o que |lhe

confere o seu sabor tipico

e o seu cardter encorpado
e doce. Este estilo era
produzido originalmente
pelos monges da Baviera
como alimento nos dias
dificeis de jejum da

Quaresma.

Ingredientes:

descobre mais:

OhI0)
=




Cervejas de flutor

A experiéncia adquirida ao longo de mais de
10 anos de produg¢do de variados estilos de
cerveja, garante o know how necessdrio para
a realizagdo de cervejas de autor, a medida
do cliente, indo ao encontro das suas

pretensdes e do seu publico-alvo.

A equipa da Esséncia D'Alma estd preparada para
efetuar consultoria nas mais diversas dreas da
produg¢do, enchimento, pasteurizag¢do, rotulagem
e packaging.

Cervejas comemorativas (para empresas e grupos),
cerveja da casa (para o canal Horeca), bebidas com
e sem dlcool, sdo alguns dos produtos que podemos
ajudar a criar para a sua empresa.

Contacte-nos, diga-nos o que pretende e certamente

teremos uma solug¢do para lhe apresentar.
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Vadia

BREWPUB

Conhecga o Vadia Brewpub

O Vadia Brewpub estd inserido nas instalagdes da
unidade de produ¢do da Cerveja Vadia, um conceito
Unico em Portugal com um espag¢o de 600m2 onde é
possivel degustar as cervejas de pressdo em torre e
descobrir toda a magia da produg¢do da cerveja

artesanal numa unidade “a mostra”.

Com um ambiente descontraido, no Vadia Brewpub é
possivel ouvir mUsica ao vivo, realizar jantares de
grupo, degustag¢do de cervejas, visitas a unidade
produtiva, acompanhar um dia de produg¢do com o

nosso mestre cervejeiro, e muitas mais.

Mais informag¢des em:

vadiabrewpub.pt
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- BREWPUB -

~\/ista a farda de
m cervejeiro

Para vestir literalmente a farda
de um cervejeiro e acompanhar
uma produgdo ao longo de um dia
com conceitos tedricos,
explicagdes praticas, degustagdes
de cerveja e um almogo.

Visita-nos e conhece
a nossa produgéo ™ .

_ﬁ.x. g—."’"" ?f
Y1
g

Todos os fins de semana

realizamos visitas de curta
durag¢do a nossa fabrica para dar
a conhece de forma divertida

todos os passos da produgdo.

. I”iT_" il

- . | i === « Eventos, jantares
ga AL _’P-*n A 9 e amigos
e ot .‘ ’
'F'lr 'F' w O Vadia Brewpub estd preparado
L o a
‘-3:- * - e para acolher todo o tipo de eventos
> } i i sejam corporativos e/ou atividades
L e jantares de grupo.
T::“**
ol Marcag¢des e reservas através do mail

vadiabrewpub@cervejavadia.pt
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